
 

SUPPEN 
             € 

Champignonrahmsuppe, Baguette             6,50 
 

 Tomatensuppe mit Basilikum, Baguette            6,50 
 
 

Zum Bier 
 
  Geröstetes Krustenbrot               6,80 
  mit Griebenschmalz und Gewürzgurke 
      

 „Ausschankbrot“                6,80 
Frisches Baguette mit Schnittlauchdip 

 
 
SALATE 
 
Salat „Ausschank“              16,30 
 Bunte Blattsalate mit frischen Früchten, 
 gebratenen Hähnchenbruststreifen und gerösteten Pinienkernen 
 
Marinierte Blattsalate               16,30 

mit gebratenen Schweinefiletstreifen, 
 Tomaten und Champignons 
 

Gemischter Salatteller  
        mit Sprossen und Kernen und Baguette    Klein         5,40 
          Groß         8,90 
  

 
 

Die Salate servieren wir mit Balsamicodressing,  
oder auf Wunsch mit Essig und Öl 

zum selber marinieren. 
 
 

Kinderteller stellen wir gern nach Ihren Wünschen zusammen! 
 
 
 

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung 



 

FLEISCH 
             € 
 
Drei Schweinefiletmedaillons            22,30 
 auf Specksauce, dazu Bratkartoffeln 

und einem gemischten Salatteller 
 
 
„Härketeller“                      23,50 

Drei  Steaks vom Rind, Schwein und Hähnchen, gebratener Speck, 
Sc. Hollandaise, dazu knackiges Gemüse und Bratkartoffeln 

 
 
Gebratenes Hähnchenbrustfilet            20,50
 mit Tomaten und Mozzarella überbacken, Tomatensauce, 

dazu Marktgemüse und Kartoffelecken 

 
Steaks vom Lavastein-Grill 
            

 
Rumpsteak 

 200 g   25,80 
 oder 300 g  31,50 

 
Schweinerückensteak 

    200 g  20,00 
         oder 300 g  23,50 
 
Zu den Steaks empfehlen wir:  
 

gebratene Champignons und Zwiebeln  5,20 
 

Zu allen Steaks erhalten Sie einen  
gemischten Salatteller, Baked Potato mit Sour Creme,  

Steaksauce und Kräuterbutter 
 
 

 
Haben Sie einen besonderen Wunsch 
oder wünschen Sie eine kleine Portion? 

Sprechen Sie uns an, wir machen fast alles möglich! 



 

SCHNITZEL 
             € 
„Tomatenschnitzel“              19,90 
 Schweineschnitzel mit frischen Tomaten und Mozzarella  

überbacken auf Tomatensauce 
 

 „Vegetarisches Tomatenschnitzel“           19,90 
 Valess-Schnitzel mit frischen Tomaten und Mozzarella 
 überbacken auf Tomatensauce 
 
„Speckschnitzel“              19,90 
 Schweineschnitzel im Speckmantel gebraten 
 mit würziger Biersauce 
 
„Jägerschnitzel“               19,90 
 Schweineschnitzel mit Champignons 
 in Rahmsauce 
 

Zu diesen Schnitzelgerichten servieren wir Ihnen einen Salatteller  
und nach Wahl: 

 
Bratkartoffeln 
Pommes frites 
würzige Kartoffelecken 
Kartoffelbällchen 

 
 

FISCH 
                   € 
Gebratenes Zanderfilet                     22,50 

mit frischem Markgemüse, zerlassene Butter 
und Petersillenkartoffeln 

 
Matjes „Hausfrauen Art“             16,20 

Drei Matjesfilets mit Äpfeln, Zwiebeln und Gewürzgurken 
in Sahnesauce, dazu Petersilienkartoffeln 
 

Backfischfilet               13,50 
mit hausgemachter Remoulade und Kartoffelsalat 

 
 



 

DEFTIGES UND ANDERE KLEINIGKEITEN 
 € 

 
Große Portion Bratkartoffeln             11,50 

mit 3 Spiegeleiern und Gewürzgurke   
 
6 Nürnberger Rostbratwürstchen            14,00 
 auf kräftigem Sauerkraut mit Bratkartoffeln 
 

Blumenkohl-Käsemedaillon im Knuspermantel gebacken       11,00 
mit Sc. Hollandaise auf einem Salatbeet 

 
Currywurst  - mit Baguette               8,80 
                 - mit Kartoffelsalat            10,50 
                 - mit Pommes frites            10,50 
                 - mit Kartoffelecken            11,00 
         - mit Bratkartoffeln            11,80 
 
Currywurst “ XXL“  400gr.   mit Beilage nach Wahl         15,20 
 
Hausgemachtes Sauerfleisch mit Remouladensauce,        15,50 

Bratkartoffeln und Gewürzgurke 
 
„Pfannen-Gyros“ mit Tzatziki, Pommes frites und Krautsalat       16,20 
 
„Gröpern Steak“               21,20 

Schweinerückensteak 180gr. auf geröstetem Krustenbrot 
mit gebratenen Champignons und Zwiebeln, 
schmelzender Kräuterbutter und Salatbeilage 

 
 

 
OFENKARTOFFEL 

 

  mit Sour creme                      8,80 
 

gebratenen Hähnchenbruststreifen, Äpfeln und Schmand      11,80 
 
 Matjesstreifen und Schnittlauchcreme          11,20 



 

 
Süße Empfehlung 
 

Rote Grütze mit Vanilleeis und Sahne             6,60 
  
Warmes Schokoladenküchlein mit Vanilleeis und Sahne          7,80 
 
Wiener Apfelstrudel                8,40 
 mit Vanilleeis und Sahne 
 
Gemischtes Eis / mit Sahne           5,60 / 6,50 
 

Unsere Langnese Carte d’or Eissorten: 
-Vanille, -Schokolade, -Walnuss, -Erdbeer 

 
 
Zusatzstoffe: Currywurst – Nitratpökelsalz, Räucherspeck – E250, E300, E301 

 
Heißgetränke 
 
Kaffee 
 
Espresso 1)           2,50 
 
Doppelter Espresso 1)         3,00 
 
Cappuccino 1)          3,00 
 
Milchkaffee 1)          3,10 
 
Latte Macchiato 1)          3,90 
 
Tasse Kaffee 1)          2,50 
 
Tasse koffeinfreier Kaffee        2,50 
 

Tee 
 
Glas Tee           2,60 

Darjeeling,   Früchte,   Pfefferminz,   Kamille,   Grüner Tee,   Roiboos Vanille 
, 

Schokolade 
 
Heiße Schokolade mit Milchschaum       4,10 


