
 

SUPPEN 
             € 
Pikante Gulaschsuppe         4,30 
 

 Tomatensuppe mit Basilikum und Creme fraiche     4,20 
 

VORSPEISEN 
 

 „Bruschetta orginale“                 4,50 
  Geröstetes Baguette mit Tomaten, Knoblauch,  

Zwiebeln und Basilikum 
      

 „Ausschankbrot“         2,90 
Frisches Baguette mit Knoblauch- Kräuterdip 

 
SALATE 
 
Salat „Ausschank“  
 Bunte Blattsalate mit frischen Früchten, 
 gebratenen Hähnchenbruststreifen und gerösteten Pinienkernen 9,90 
 
„Thunfischsalat“ 
 Bunte Blattsalate mit Thunfisch, Tomaten, roten Zwiebeln 
 und Oliven          9,30 
 
Marinierte Blattsalate mit gebratenen Schweinefiletstreifen, 
 Zuckerschoten und Champignons      9,60 
 
Salate der Saison mit 
 gebratenem Hokibarschfilet und Sylter-Dressing    9,90 
 

Gemischter Salatteller mit Sprossen und Kernen 
          Klein  3,00 
          Groß  5,10 
  

Zu allen Suppen und Salaten auf dieser Seite reichen wir Baguette. 
 

Die Salate servieren wir mit Balsamicodressing,  
oder auf Wunsch mit Sylter-Dressing oder Essig und Öl 

zum selber marinieren. 
 
 
 



 

FLEISCH 
             € 
 
Drei Schweinefiletmedaillons in Pfeffersauce                15,50 
 mit Butterbohnen und Kartoffelkroketten 
 
Putenbrust vom Grill mit Tomaten und Mozzarella               13,20 

überbacken auf Tomaten-Basilikumsauce, dazu Butterreis und Salat 
 
„Brauersteak“                22,90 

Rumpsteak 300g vom Grill auf geröstetem Brot 
mit Champignon-Zwiebelgemüse, Kräuterbutter und Salatteller 

 
„Härketeller“  - „der“ Klassiker -                          15,60 

Drei  Steaks vom Rind, Schwein und von der Pute, gebratener Speck, 
Sc. Hollandaise, dazu Marktgemüse und Bratkartoffeln 

 
„Cordon Bleu“                 12,90 
 mit Schinken und Käse gefülltes Schweinelachsschnitzel  
 auf Sc. Hollandaise, dazu einen Salatteller und eine Beilage nach Wahl  
 
Gebratenes Hähnchenbrustfilet              11,80
 auf gegrilltem Gemüse, dazu Kartoffelecken 

 
Steaks vom Lavastein-Grill 
            
Rib Eye Steak 
Marmoriert und sehr saftig    200 g   16,90 

250 g   19,90 
 

Rumpsteak 
Außen mit typischem Fettrand, innen fettarm 200 g   16,90 

250 g   19,90 
 

Putensteak               
Mager und zart      200 g   13,40 

    oder 250 g  14,90 
 

Schweinerückensteak 
Vom niedersächsischem Schwein   200 g   13,90 
         oder 250 g  15,90 

 
Zu allen Steaks erhalten Sie einen  

gemischten Salatteller, Baked Potato mit Sour Creme,  
Steaksauce und Kräuterbutter 



 

SCHNITZEL 
             € 
„Tomatenschnitzel“               11,50 
 Schweineschnitzel mit frischen Tomaten, Kräutern und Käse 
 überbacken auf Tomatensauce 
 



 

DEFTIGES UND ANDERE KLEINIGKEITEN 
 € 

„Strammer Zapfer“          6,50 
Bauernbrot mit Landschinken und 3 Spiegeleiern 

 
Große Portion Bratkartoffeln mit 3 Spiegeleiern und Gewürzgurke   6,90 
 
6 Nürnberger Rostbratwürstchen       7,90 
 auf kräftigem Sauerkraut mit Bratkartoffeln 
 

Blumenkohl-Käsemedaillon im Knuspermantel gebacken           6,90 
mit Sc. Hollandaise auf einem Salatbeet 

 
Currywurst - mit Brot         3,50 
                 - mit Kartoffelsalat        5,30 
                 - mit Pommes frites        5,70 
                 - mit Kartoffelecken        5,80 
         - mit Bratkartoffeln        6,10 
 

Currywurst “ XXL“  400gr.   mit Beilage nach Wahl     8,60 
 
„Bierkutscher“          9,90 
 Saftiges Schweineschnitzel auf Brot mit gebratener 
 Tomate und einem Spiegelei 
 
Hausgemachtes Sauerfleisch mit Remouladensauce,    8,40 

Bratkartoffeln und Gewürzgurke 
 
„Pfannen-Gyros“ mit Tzatziki, Pommes frites und Krautsalat   9,10 
 
„Gröpern Toast“          9,40 

Zwei Schweinesteaks auf Toast mit Champignon-Zwiebelgemüse, 
schmelzender Kräuterbutter und Salatbeilage 
 

„Braumeisters Frühstück“        8,90 
Zwei Bratheringe mit eingelegten roten Zwiebeln, 
dazu Röstkartoffeln mit Speck 

 

Gebackener Camembert mit Wildpreiselbeeren und Toast                   6,00 
 
Alaska-Seelachsfilet im Backteig mit       8,50 
 Kartoffelsalat und hausgemachter Remouladensauce 
 

Kinderteller stellen wir gern nach Ihren Wünschen zusammen! 

 



 

 
 
OFENKARTOFFEL 

 
gefüllt mit   

- Kräuter-Knoblauch.Dip       3,90 

  - Tzatziki, Tomaten und frischen Kräutern                             4,70 
 

 - gebratenen Putenbruststreifen, Äpfeln und Schmand  7,20 
 

   - Matjesstreifen und Kräuterquark     6,80 

 
DESSERT            

€ 
 

Frischer Obstsalat           4,50 
mit Orangenlikör und Sahne      

 
Kaiserschmarrn          4,50 
 mit roter Grütze 
 
Wiener Apfelstrudel         4,90 
 mit Vanilleeis und Sahne 
 
 

 

Weitere Desserts finden Sie in unserer Dessertkarte ! 
 

Haben Sie einen besonderen Wunsch 
oder wünschen Sie eine kleine Portion? 

Sprechen Sie uns an, wir machen fast alles möglich! 
 
 
 
 
 
Zusatzstoffe: 
Currywurst – Nitratpökelsalz 
Edamer – Nitrat, Carotin 
Räucherspeck – E250, E300, E301 

 

 
 
 
 



 

Westhoff Spezialitäten 
 
Kaffee 
 
Espresso 1)           1,60 
 
Doppelter Espresso 1)         2,30 
 
Cappuccino 1)          2,00 
 
Milchkaffee 1)          2,00 
 
Latte Macchiato 1)          2,50 
 
Tasse Kaffee 1)          1,60 
 
Tasse koffeinfreier Kaffee         1,60 
 

Tee 
 
Glas Tee           1,80 
 Darjeeling 

Grüner Tee 
Roiboos Vanille 
Kamille 
Pfefferminz 
Früchte   

 
Schokolade 
 
Heiße Schokolade mit Sahne        2,50 
 

 
Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung 

 
 
 


